
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
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Pastinakensuppe Minestrone
Geflügel-

cremesuppe

Rindsbouillon mit 

Backerbsen

Kartoffel-

Estragonsuppe

Geröstete 

Griesssuppe

Brokkoli-

cremesuppe

Cervelat mit Speck 

und Käse
Vegischnitzel Kalbsvoressen Lammhüftchen

Seelachs im 

Eimantel
Rindssaftplätzli Kalbsbraten

Bratenjus
mit Frischkäse und 

Tomaten gefüllt
Braune Sauce Rosmarinsauce Weissweinsauce Rotweinsauce Calvadossauce

Lyoner-

Bratkartoffeln
Risotto Kartoffelstock Ebly-Getreide Salzkartoffeln Gnocchi Romaine Nudeln

Knackerbsen Fenchel Knackerbsen Bohnen Rahmlauch Rüebli Mischgemüse

Ofenfleischkäse Ofenfleischkäse Ofenfleischkäse Kalbsschnitzel Kalbsschnitzel Kalbsschnitzel Kalbsschnitzel

Thymianjus Thymianjus Thymianjus Marsalasauce Marsalasauce Marsalasauce Marsalasauce

Spiralen Spiralen Spiralen Wildreis-Mix Wildreis-Mix Wildreis-Mix Wildreis-Mix

Knackerbsen Rüebli Knackerbsen Rüebli Rüebli Rüebli Rüebli

Gemüsecurry Falafel
Quorn-

geschnetzeltes
Gemüseragout Tortelloni mit Blumenkohl-Käse- Cashewnussbraten

mit frittierter 

Banane
mit Dip Champignonsauce im Rösti-Pastetli Spinat und Ricotta Medaillons Kräutersauce

Reis Couscous Teigwaren Rüebli Rahmsauce Tomatenspaghetti Schupfnudeln

Früchtegarnitur Knackerbsen Ratatouille Rüebli Blattmangold Rüebli
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Menüplan vom 18. März bis 24. März 2024

Café Reuss
Menü CHF 13.80
Tageshit CHF 15.00


